THANOS FESKOS & GIORGOS PAPAZACHARIAS

Calamariin Pflaumenkernol gedampft, gefullt mit karamellisierter Butter und auf dem Holzgrill
gegarter Jerusalem-Artischocke

Miraval Rosé, Cotes de Provence A.O.P., Chateau Miraval

Knusprige Seeigel mit geraucherter Fava und Mastix in Begleitung gegrillter, fermentierter
Zwiebel und gereifter Fischeier

Miraval Rosé, Cotes de Provence A.O.P., Chateau Miraval

Muschel, mariniert in fermentierten Kérnern, mit Tomatenwasser und konservierter
Bergamotte

Miraval Rosé, Cotes de Provence A.O.P., Chateau Miraval

Schale gesalzener Beeren und Gemuse mit gereifter Jerusalem-Artischockencreme und
Sanddorn

Wehlener Sonnenuhr Riesling Kabinett, Dr. Loosen, Mosel

Knusprige Sonnenblume mitin Zitrusol gegartem, zartem Kabeljau, in Begleitung gegrillter
eingelegter Pflaumen und Pflaumensauce
Santorini Familia, P.D.O. Santorini, Hatzidakis Winery

Kuhle Joghurtmousse, Sanddorn und karamellisierte Ziegenmolke

Knuspriger Meersalat mit Goji-Bergamotten-Creme gefullt
Omega, White Sweet, P.G.I. Florina, Alpha Estate
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