
 

 

 
THANOS FESKOS & GIORGOS PAPAZACHARIAS 

 

 

Calamari in Pflaumenkernöl gedämpft, gefüllt mit karamellisierter Butter und auf dem Holzgrill 

gegarter Jerusalem-Artischocke 

Miraval Rosé, Côtes de Provence A.O.P., Chateau Miraval 

 

Knusprige Seeigel mit geräucherter Fava und Mastix in Begleitung gegrillter, fermentierter 

Zwiebel und gereifter Fischeier 

Miraval Rosé, Côtes de Provence A.O.P., Chateau Miraval 

 

Muschel, mariniert in fermentierten Körnern, mit Tomatenwasser und konservierter 

Bergamotte 

Miraval Rosé, Côtes de Provence A.O.P., Chateau Miraval 

 

Schale gesalzener Beeren und Gemüse mit gereifter Jerusalem-Artischockencreme und 

Sanddorn 

Wehlener Sonnenuhr Riesling Kabinett, Dr. Loosen, Mosel 

 

Knusprige Sonnenblume mit in Zitrusöl gegartem, zartem Kabeljau, in Begleitung gegrillter 
eingelegter Pflaumen und Pflaumensauce 

Santorini Familia, P.D.O. Santorini, Hatzidakis Winery 

 
Kühle Joghurtmousse, Sanddorn und karamellisierte Ziegenmolke 

 
Knuspriger Meersalat mit Goji-Bergamotten-Creme gefüllt 

Omega, White Sweet, P.G.I. Florina, Alpha Estate 


