
 

 

 
ALEXANDROS TSIOTINIS 

 
Brot mit Oliven 

 
In „Retsina“-Sauce pochierte Austern mit Gewürzgurke und Oscietra-Kaviar 

Plano Malagousia, P.G.I. Macedonia, Wine Art Estate 
Geräucherter Seebarsch mit frischem Seeigel 

Fischrogenmousse vom Hering und mit geröstetem Brot infundiertes 
Tomatenwasser 

L’ Esprit du Lac, P.D.O. Amyndeon, Kir-Yianni 
 

Cremige Maissuppe Mit Hummer Und Trüffel / Bergamottenschaum 
Chardonnay, P.G.I. Epanomi, Ktima Gerovassiliou 

 
Calamari-Pesto 
Fischer Pilsener 

 
In Backpapier gebackenes Ferkel Mit Kartoffeln und Kopfsalat 

Château La Sauvageonne Grand Vin Red, Terrasses du Larzac A.O.P., Gérard Bertrand 
 

Geräucherte Lammbrust Mit Artischocke, „Stamnagkathi“-Gemüse und Dill-Sabayon 
Robola Barrel, P.D.O. Robola of Cephalonia, Orealios GAEA 

 

Rote-Früchte-Salat mit Korianderöl 

und Sorbet aus Guajillo-Paprikaschoten 

Pfirsich-Variation 
Sole Semillon, P.G.I. Pangeon, Ktima Biblia Chora 

 


