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SOTIRIS EVAGGELOU 

 
 

Seebarsch-Carpaccio | Seeigel | Birnentexturen 
Kydonitsa, P.G.I. Laconia, Monemvasia Winery 

 
Norwegischer Hummer | Bottarga | Balsamico-Kaviar 

Kydonitsa, P.G.I. Laconia, Monemvasia Winery 
 

Artischockencreme | Ziegenkäse | Trüffel 
Sauvignon Blanc, P.G.I. Epanomi, Ktima Gerovassiliou 

 
Shrimps-„Manti“ | Authentische Brühe | Kaviar 
BY OTT, Côtes de Provence A.O.P., Domaines Ott* 

 
Meerbrasse | Auberginen-„Hounkiar“ 

‘Hedgehog’ Single Vineyard Xinomavro, P.D.O. Amyndeon, Alpha Estate 
 

Lammspieß | Griechischer Joghurt | „Boukovo“-Chilligewürz | Rosmarin 
Grande Reserve Naoussa, P.D.O. Naoussa, Boutari 

 
Ananas 

 
Schokolade und Halva 
Tawny Port, Ramos Pinto 

 
 
 

 


