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DIMITRIS PAMPORIS 

 

Amuse Bouche 
Shrimpstatar 

Buttermilch-„Tzatziki“ | Grünes Öl | Oscietra-Kaviar 
Symfonia, P.G.I. Pangeon, Ampeloeis 

 
 

„Athinaiki“-Salat mit griechischem Taschenkrebs aus Pieria 
Sellerie | Kamille | Verbene 

Fischer Pilsener 

 
Jakobsmuscheln-Kalbsbries-Frikassee 

Knollensellerie | Zitronen-Ei-Sauce | knuspriger Reis 
Dialogos White,  Ktima Dyo Ipsi 

 
Seebarsch-„Savore“ 

Blumenkohl | Rosinen-Chutney | schwarzer Knoblauch 
Sole Pinot Noir, Ktima Biblia Chora 

 
Taube 

Kopfkohl | schwarze Johannisbeere | Kaffee 
Beyer Ranch Zinfandel, Wente Vineyards, California 

 
Karamellisierter Joghurt mit Basilikum 

Ingwer | Aprikose | luftiger Joghurt | Sojasauce 
Moscadello di Montalcino, Il Poggione 

 


