
 

 

 
GIKAS KSENAKIS 

 
Amuse Bouche 

Blattgemüsepastete -Knuspriger Blätterteig | Blattgemüse | Feta-Käsecreme 

Räucheraal aus Arta-Kichererbsen | Pfirsich | Koriander 

Fisch und Chips-Knusprige Kartoffel | „Tarama“-Fischrogencreme | Bottarga 
Trikalinos 

Champagne Taittinger Brut Réserve 

 

Kretischer „Ntakos“ 

„Xinomyzithra“-Käsecreme | Tomatensorbet | Olivenpulver 

Thema White, P.G.I. Drama, Pavlidis Estate 

Taschenkrebs 

Fenchel | Pfirsich | Kamille 

Thema White, P.G.I. Drama, Pavlidis Estate 

Rotbarbe 

Karotte | Blattgemüse | „Masticha“ 

Petale de Rose, Côtes de Provence A.O.P. , Regine Sumeire 

Lamm 

Aubergine | Tarhana „Xynoxhontros“ | Kreuzkümmel-Sauce 

Xinomavro, P.G.I. Siatista, Magoutes Vineyards 



 

 

 

Melone 

Kiwi | „Raki“ | Zitronen-Basilikum-Sorbet 

 

„Anthotyro“-Käse mit Honig 

Wollmispel | frittierter Blätterteig | Weintrauben 

Samos Grand Cru, P.D.O. Samos, U.W.C. Samos 

 

 

 


